OFFRES D’EMPLOI ET DE FORMATION DU 24 AVRIL 2024
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OFFRES D’EMPLOI ET DE FORMATION DU 24 AVRIL 2024

La Mairie de PECHBONNIEU RECRUTE

UN AGENT D'ENTRETIEN ET DE RESTAURATION (h/f)
20 COD A TEMPS NON COMPLET (29h)
POSTE A POURVOIR IMMEDIATEMENT

Grade envisagé pour le recrutement - cadre d’emplol des Adjoints techniques (catégorie C)
Durée hebdomadaire de travail : 29 heures

OBJECTIFS GENERAUX DU POSTE : Entretenir les classes et les bitiments communaux.
Réaliser des thches lides b la préparation et au service des repas dans le cadre d'une liaison froide.

Entretien des locaux :

Nettoyer les sols (aspirer, enlever les traces, laver, passer "auto laveuse..)

Vénfier 'état de propreté des locaux et organiser le travail en fonction du degré de salissure
Effectuer le choix et le dosage des produits en fonction des surfaces b traiter

Laver le mobilier et faire la poussiére

Vider et sortir les poubelles

Nettoyer les sanitaires et approvisionner les distributeurs de savon et papier (main, todettes)
Nettoyer les vitres en respectant les régles de sécurité

Gérer ke stock de produits d'entretien

Entretenir le matériel de nettoyage utilisé

Eteindre et allumer les alarmes conformément aux directives données par 1a hidrarchie

Restauration -

Réaliser les thches préalables au repas (mise de table, remise en température des plats, relevé des
températures de distribution (ponctuellement)

Service au self (mettre & disposition et seérvir les préparations)

Nettoyer la vaisselle et les ustensiles

Nettoyer la cantine

Respect des régles d'hygiéne et de sécuritd
Connaissance des techniques de nettoyage,
Capacité & travalller en équipe.

Résistance a la fatigue physique et nerveuse.

NTS 1IES AL NETE
WIS LIES AU L

‘m non-complet ( alsé
CDO de 2 mois susceptible de renouvellement

Rurant e temos scolakre :

Le lundi de 6h30 3 10h30 et de 11h30 & 15h.

Les mardi, jeudi et vendredi de 6h30 3 9h30 et de 11h & 14h30.
Le mercredi de 6h & 9h et de 12h 3 15h

Durant les vacances
De 7h 3 12h + heures prévues sur différents bitiments communaux en fonction du planning annuel.

Cadre d’emplol des Adjoints techniques territoriaux (catégorie C)
Rémunération : statutaire + prime

Pour postuler : emploi@cbedunet.org
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' OFFRES D’EMPLOI ET DE FORMATION DU 24 AVRIL 2024

La Mairie de PECHBONNIEU RECRUTE
UN AGENT D’ENTRETIEN ET DE RESTAURATION (h/T)
A POURVOIR IMMEDIATEMENT

Grade envisagé pour le recrutement : cadre d'emplol des Adjoints techniques (catégore C)
Durée hebdomadaire de travail : 35 heures

OBJECTIFS GENERAUX DU POSTE : Entretenir les classes et les bitiments communaux.
Réaliser des taches lides 3 [a peéparation et au service des repas dans le cadre d'une laison frolde,

[ MISSIONS : |
Entretien des locaux
Nettoyer les sols (aspirer, enlever bes traces, laver, passer Nautolaveuse..)
Vérifier I'état de propreté des locaux et organiser le travail en fonction du degré de salissure
Effectuer le choix et le dosage des produits en fonction des surfaces 3 traiter
Laver le mobiier et faire la poussiére
Vider et sortir les poubelies
Nettoyer les sanitaires et approvisionner les distributeurs de savon et papier (main, toilettes)
Nettoyer les vitres en respectant los rdgles de sécurité
Gérer le stock de produits d'entretien
Entretenic le matériel de nettoyage utilisé
Ereindre et allumer les alarmes conformément aux directives données par |s hidrarchle

Restauration .

Réaliser les thches préalables au repas (mettre La table, remise on température des plats, relevd des
températures de distribution [ponctueliement)

Service au self (mettre A disposition et servir les préparations)

Nettoyer la vaisselle et les ustensiles

Nettoyer la cantine

| COMPETENCES SOUHAITEES |
- Esprit o' équipe
- Respect des collégues
- Bon sens de [a communication avec les adulftes comme avec les enfants
- Rigueur dans le respect des régles d"hygiéne, de sécurité et 'application des postures
professionnelles dans le respect des régles d'ergonomie
- Autonome, capable de prendre des initiatives
- Adaptation rapide au changement de leux, d'horaires..,
- Discrétion
- Résistance & la fatigue physique et nerveuse.

| RENSEIGNEMENTS LIES AU POSTE : |
Poste A temps complet (35h) annualisé
Durant e temps scolaire :
Les lundi, mardl, jeudi et vendred: de 6h30 & 14030,
Le mercredl de 6h 2 9h et de 12h 4 15h
Durée de la mission - COD de 3 mois renouvelabie susceptible d'étre pérennisd
Cadre d'emplol des Adjoints techniques territoriaux (catégovie C)
Rémunération : statutaire + régime indemnitaire

Pour postuler : emploi@cbedunet.org
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OFFRES D’EMPLOI ET DE FORMATION DU 24 AVRIL 2024

F 4
16-29
ANS
PREPA
LES CLES POUR PREPARER
VOTRE AVENIR PROFESSIONNEL

MERCREDI

22.05.2024
de 10h a 17h

AUCAMVILLE

?; SALLE GEORGES BRASSENS
y Arrél de bus . Mairie Aucamville

4 g. R yeira il L e
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OFFRES D’EMPLOI ET DE FORMATION DU 24 AVRIL 2024

PREPA JOB,

Des pros @ dispo pour préparer ton avenir !

e VALORISER mes compétences

Identifie e! mels en avant tes compétences forfes.
Repars avec ton CV el 1a letire de motivation.

PREPARER mes entretiens

Comment réussir fon entretien 7
Entraine-toi lace & de vrais recruteurs.

BOOSTER mes candidatures

Prépare ton pilch de présentation.
Démarque-toi et fals la différence.

EXPLORER l'international,
les métiers proposés

Découvre le champ des possibles
e! dépasse les fronfiéres,

PARTICIPE A LENQUETE DE SATISFACTION

O ‘ - Plonge dans

la réalité virtuelle
POINT INFO d'_' on fU'UI metiel
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OFFRES D’EMPLOI ET DE FORMATION DU 24 AVRIL 2024

¢o Dg lI.E BISTRO DE PALMO

{2)) FFICHE DE POSTE

Le serveur a pour fonction d'accueillir ot servir les differentes clientéles de
I'¢tablissement. |l doit également @tre garant de la propreté de la salle de
restaurant et du déroulé du service pour les tables dont il a la charge et donc
de la satisfaction de nos clients.

Taches :

Mise en place

« Nettoyage des locaux, des sanitaires et WC, du matévie! et du bar

« Vigrification de la vaissollo o1 dos couverts, entretion

« Dres=age des tables selon fes indications de la higrarchie et du plan de saile
éventuellement

- Mise en place des consoles de service. Préparation des eaux de service et du pam

Accuell

« Accuedl 8t accompagneamaent du client, Placemant

« Presontation de la carte dans son mtégralité en tenant compte des informations
données lors du brief ou par e chef de cusine

« Proposition des suggestions du jour, vente du vin et des desserts

« Service au plateau des apéritifs

Prise de commande et service

« Conseiller los clients dans leurss cholx. Explication et ventes additonnelles

« Etablissament d'une commande manuelle ou électronigue

« Présentation de la carte des vins « vente de bojssons

< Annonce ou transmission des commandes en culsine

- Conseil sommairg sur 0% vins ot boissons

« Présentation du wvin ot service des boissons

« Service & la table des assiettes suite & la production par 18 culsing

- Adaptation du geéroulement du service en fonction des contraintes simultanées de |a
salie et de la cuising, Alde éventuelieo des autres postes.

» Débarrassage ot dépdt en plonge pour faciliter son exdécution

. Dressage des tables selon les procédures de Fentreprise et les usses mise en place

« Etablissernent des additions

« Réalisation ot vérification des opérations dencaissement

Relations avec la clientéle
« Ecoute du client et réponsa 3 $06 questions
- Réactions aux remargues | tives ou tives) du chient avec respect et calme
- Présentation de faddition 2 1a demande du client
Encamssement a la table ou & la calsse centrale
« Prise de congé du client & son départ. Remerciment ot salutations

Savoir étre :

« Adopter en Loutas Circonstances, un compoartemant et uneg présentation en cohérence
avec limage de fentreprise avec Respect ot discernament,

- Analyser rapidement le besoin du client et e conseilier dans ses choix

- Favoriser la politique commerciale de I'établissement

« Gérer les reclamations et fes r UOS Negatives

« Intervenir auprés du chent dans kes limites do ses attributions

« Sadapter & ta diversite des clienteles et se souvenir des habitudes des clients régulliers

- Travailler en équipe en appliquant |a higrarchie interne ot en soutient de ses camarades

Savoir faire :

Adopter les gestes et postures permettant de travailler en toute sécurnté

- Anticiper les dysfonctionnements et les changements de

- Appliquer les consignes d'hygléne et sécurité guidées par fa réeglementation

. m‘:r.et a3 totalité d'un service en salle depuis arrivée du cliemt jusqu'a son départ sans
incident

- Garantif la qualité du service rendy

« Réagir en temps réal a tout incident ou dysfanctionnemsent

« Sorganiser pour minoter les termps d'attente du client

« Travanller en équipe et velller & la synchronisation des opérations entre cusine ot salle
afln d'assurer la Nuidité du service
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OFFRES D’EMPLOI ET DE FORMATION DU 24 AVRIL 2024

[I[I’ Manpower

Nos emplois disponibles en intérim :

2 Techniciens contrble qualité physico-chimie H/F — Poste basés 3 GAILLAC 81600

1 Electromécanicien industriel H/F- Poste basé 8 GRAULHET 81300

1 Manceuvre avec permis PL H/F- Poste basé a ST SULPICE 81370

3 Agents de fabrication polyvalents H/F- Postes basés 3 LA MAGDELAINE / TARN 31340
1 Soudeur semi-auto H/F - Poste basé 4 LAVAUR 81500

1 Chargé HSE site industriel chimie H/F - Poste basé a GAILLAC 81600

1 Opérateur de fabrication polyvalent (soudure et conduite centrale a béton) H/F- Poste
basé 3 GRAULHET 81300

1 Machiniste en mégisserie H/F - Poste basé 8 GRAULHET 81300

1 Chauffeur PL CACES Grue Auxiliaire H/F - Poste basé 3 GRAULHET 81300

1 Conducteur d’Appareils de I'industrie Chimie CAIC H/F - Poste basé & GAILLAC 81600
1 Mécanicien d'entretien permis B et C H/F- Poste basé & VILLENEUVE LES LAVAUR 81500
2 Carrossiers H/F - Poste basé a Albi 81000

2 Plombiers Chauffagistes H/F — Poste basé a ALBI 81000

1 Menuisier d'agencement H/F - Poste basé 3 ALBI 81000

Vos agences MANPOWER TARN NORD

ALBI 0563432270 / albi@manpower fr
GRAULHET 0563428660 / graulhet®manpower fr
ST SULPICE LA POINTE 0563577650 / st-sulpice @manpower Ir
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Randstad recherche Agent de Fabrication (F/H)
Intérim - Temps complet
La Magdelaine sur Tarn

au 05 63 40 22 30
vante saint-sulpice.001ssu@randstad.fr
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OFFRES D’EMPLOI ET DE FORMATION DU 24 AVRIL 2024

"! ‘ Randstad recherche Manoeuvre- Chauffeur PL (F/H)
" \h Intérim - Temps complet

Saint Sulpice la pointe

au 05 63 40 22 30
vante saint-sulpice.001ssu@randstad.fr

Randstad recherche Chauffeur PL Grue(F/H)
Intérim - Temps complet
Saint Sulpice la pointe

au 05 63 40 22 30
ulvante saint-sulpice.001ssu@randstad.fr
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OFFRES D’EMPLOI ET DE FORMATION DU 24 AVRIL 2024

coe

| LIDL BESSIERES RECRUTE
POUR SON OUVERTURE !

JOB DATING LIDL

Salle Lilas

Espace Efferv&sens
Rue Cami Pichou,
31660 Bessieres

29 avril et 13 mai 2024
de 9h a 12h

SUR INSCRIPTION
auprés du CBE DU NET-TARN
au 0562 89 07 70 ou par mail a contact@cbedunet.org

”-C ITANIE
voccm\nu \( n _...'

rds Soxasl Faropien
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OFFRES D’EMPLOI ET DE FORMATION DU 24 AVRIL 2024

16 Venez rencontrer le Mc Donald’s o
: N
wei  pour un entretien avec la chargée 305 T:?;'Jgﬁ

] Je mInsctis
de recrutement! | ~——r—— l
Ul Sateg =ecrntemant —
- - r ) L3 " & FE— res 3 3 A"Y0a im . L

Informations générales

(0 % mai 2024

07 00- 200
%) 51700 Coatelyinest

I Places restantea

W on présenbul

Contoct Organisateur

fotsnty SrpuStancstravall i

Pré-requis de participation

Public(s

( ) £ Savor Wy, scrine, comgtor an
8 Porsonnas o stuation de hondicap E Sonsory francals
# Datiutintie] ncceptele) 0 Pas v diphdme exign * Jpunes

timisez vos chonces de
Description o
recrutement

Venez rencontror s responsables du Mo Donald's du Mord et Ouest
Des OUlS Do vOous 200! & volLn

proparus

10UOUSAIN pOur GECoUYTIN urs spportunitas d'umgial

m .I\ Ssuudar Mmon entretiun
0  Opportuniti d'emplol o Formation nssurée
0 Aencantre recrutour

sroul ¢ (1) important

Entrubiens individiasis 00 courtn durde avec la responsablo du recrutamant
sans HOY
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